
MISTER FRENCH ÅRE

A LA CARTE



FÖRRÄTTERSIGNATURE 
COCKTAILS Löjromstaco� 165/2ST

Kalixlöjrom med smetana & syrad rödlök

Mister French’s hot dog � 175/2ST
lamm & fläskkorv med tryffelmajonnäs & friterad lök

Arancini � 125/3ST
risotto fritters smaksatta med parmesan & cheddar, serveras 
med jalapeno aioli & picklad jalapeno

Le Charcuterie 80g� 185
serveras med comté, gordal oliver & cornichons 

Steak tartar	 � 195
handskuren svensk oxfilé med tryffelmajonnäs,
picklad lök, riven comté & potatischips

Escargot � 175
sniglar gratinerade i vitlök & roquefort, 
serveras med nygräddad baguette
 
Chèvre � 175
Friterad chèvre med carpaccio på blandade betor, 
tryffelhonung, frisésallad, picklad silverlök & rödbetschips

Ankleverterrine � 185
smörstekt levain, tomatmarmelad, rostade pistagenötter

Fransk löksoppa � 175
Gratinerad med gruyère

TARTE
FLAMBÉE

CRYSTAL CLEAR
 Bacardi carta blanca, Noilly prat, acid pear,

svartvinbärsskum
-

RASPBERRY
Hennessy vs, Apricot brandy, rasberry cordial,

Angusturabitter, sodavatten

-

Gintastic
Bombay sapphire, Cartron gingembre, lemon,

Black tea syrup

-

Rumberry Fusion
Bacardi anejo cuatro, Cranberry, Cardamom,

Orangebitter.

-

MISTER FRENCH ESPRESSO 
MARTINI

Grey goose, Borghetti, Espresso, Syrup.
Martinez.

-

Martinez
Bombay sapphire, Antica formula, Maraschino

liquer.

-

PRINCE OF WALES
Hennessy vs, Angusturabitter, Moet Chandon cham-

pagne, socker SVAMP 185
smetana, västerbottensost, purjolök, ostronskivling, 

picklad karl-johan svamp & tryffelmajonnäs 

LÖJROM 285
smetana, västerbottenost, purjolök, löjrom från bot-

tenviken, picklad silverlök, citronmajonnäs & dill 

175:-

Informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i 

kombination med alkohol.



VARMRÄTTER

Steak tartar � 295
Handskuren svensk oxfilé med tryffelmajonnäs, 
picklad lök, riven comté & potatischips
serveras med grönsallad & pommes frites 

Rödvinsbrässerad Oxkind � 345
Tryffelpotatispuré, varmrökt sidfläsk, confiterad ostronskivling 
& karamelliserad pärllök 

Torsk� 375
Smörbakad torskrygg, hummerbisque, morotskräm, 
smörstekta morötter & picklad fänkål

TryffelPasta� 285
Pasta pappardelle med confiterad ostronskivling, 
pickad karl-johan svamp, parmesan & vintertryffel 

Jordärtskocka� 285
Friterade jordärtskockor, jordärtskockspuré, 
picklad endivesallad, confiterad ostronskivling, 
silverlök, brynt smör, rostade hasselnötter & riven comté

SVENSK Entrecôte 435
fransk tomatsallad, sauce béarnaise, rödvinssås & 

pommes frites

Svensk Oxfilé 465 
Tournedos på svensk oxfilé med vitlöksfrästa haricot 

verts, grönpepparsås & pommes frites

Röding 355 
Grillad fjällröding, sandefjordsås med forellrom & 
dragon, glaserad spetskål, jordärtskockschips & 

friterad potatisterrine 

Grill plateau 
2pers 465/pp

ENTRECÔTE, IBERICO SECRETO & MERGUEZ

fransk tomatsallad, grönsallad, sauce béarnaise, 
rödvinssås & pommes frites

SKALDJUR & DELIKATESSER

SÄLLSKAPSMENY
Toast skagen� halv 195/hel 295 
toppad med löjrom, rödlök & rostad brioche

Moules marinières� halv 155/hel 285
serveras med aioli, citron & rostad brioche

löjromstoast 30g KALIX� 345
smörstekt brioche med rödlök, gräslök, citron & smetana

Oscietra caviar 28G� 725 
pearls by kvicken, japanese snowsalt limited edition
smetana, silverlök, citron &  smörstekt brioche

   Ostron Fine de claire 
mignonette, citron & hot sauce

35/st - 100/3st - 190/6st - 345/12st

725  (Beställs av hela sällskapet)

Informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i 

kombination med alkohol.

GRILLADES
AU CHARBON

Löjromstaco
Löjrom från Bottenviken med smetana & syrad 

rödlök 

Toast skagen
toppad med löjrom, rödlök, citron & levain

 

Entrecôte
med fransk tomatsallad, sauce béarnaise, rödvinssås 

& pommes frites
 

Crème brûlée
smaksatt med vanilj



Chokladfondant� 130
 serveras med inkokta hjortron, vaniljglass & riven vit choklad 

Cheesecake� 130
halloncoulis, rostat havrecrumble, färskostglass, lemoncurd & hallonmaräng 

Crème brûlée � LITEN 65 / STOR 115
en fransk klassiker

Glass/sorbet� 65
fråga din servis efter dagens smak

serveras med tomatmarmelad och knäcke - 65/bit

DESSERTS

OSTAR

BRILLAT SAVARIN
fransk krämig ost gjord på opastörise-

radkomjölk och grädde 

COMTÉ
fransk hårdost gjord på 
opastöriserad komjölk

Roquefort 
Grottlagrad fransk blåmögelost gjord 

på opastöriserad fårmjölk



FATÖL
CARLSBERG EXPORT 5,0%� 94
1664 BLANC 5,0%� 99
BROOKLYN STONEWALL IPA 4,6%� 99
GUINNESS  4,0%� 112

FLASKÖL
CARLSBERG HOF 4,2%� 89
CARLSBERG EXPORT 5,0%� 92
1664 BLANC 5,0%� 94
SVARTBERGET HAPPY VALLEY IPA 6,5%� 110
SVARTBERGET ROMA PILS 5,0 % GLUTENFRI� 110

CIDER
SOMERSBY PEAR 4,5%� 89
BOULARD CIDRE BIOLOGIQUE 4,5%� 98

HARD SELTZER
LØWLY HARD SELTZER LAZY RASPBERRY� 95
LØWLY HARD SELTZER SHADY APPLE� 95

ALKOHOLFRITT
PEPSI, PEPSI MAX, ZINGO, 7-UP� 48
RED BULL� 55
CARLSBERG HOPPY LAGER ALCOHOL FREE 0,0� 55
SOMERSBY DEMI SEC 0,0� 68
RICHARD JUHLIN SPARKLING WINE� 98
MISTER FRENCH LEMONADE� 85

LIBATIONS



BONJOUR
@MISTERFRENCHARE

MRFRENCH.SE


